
L I E B E G Ä S T E,

willkommen in unserem familiengeführten griechischen Restaurant im 

Herzen Potsdams.

Mit viel Leidenschaft für die traditionelle griechische Küche, kombiniert mit 

moderner Kochkunst kreieren wir Gerichte, die mediterrane Aromen neu 

interpretieren und zugleich ihre Wurzeln bewahren.

Ein zentraler Gedanke, der uns leitet, ist das Prinzip des Spitimas.

„Spiti Mas“ bedeutet sinngemäß „wie zu Hause“ – ein Gefühl von Geborgen-

heit, Vertrautheit und ehrlicher Herzlichkeit. In Griechenland beschreibt es 

die Art, wie man Gäste empfängt, bewirtet und behandelt – so, als wären 

sie Teil der eigenen Familie. Genau dieses Gefühl möchten wir Ihnen ver-

mitteln: zuhause sein, genießen, sich willkommen fühlen.

Unser Team setzt alles daran, Ihnen nicht nur gutes Essen, sondern auch ein 

rundum stimmiges Erlebnis zu bieten. Freundlicher Service, Aufmerksam-

keit und echte griechische Gastfreundschaft stehen für uns an erster Stelle.

Lassen Sie sich von uns ein kleines Stück Griechenland nach Potsdam brin-

gen. Erleben Sie unverwechselbare Genussmomente und eine wunderbare 

Zeit bei uns.

Ihr „Spiti Mas“-Team 

star star star star star

Wir freuen uns über eine 
positive Bewertung!

Finden Sie uns auch hier:

instagram /spitimaspotsdam          tiktok @spitimasrestaurant

laptop www.spitimas-potsdam.de



K R I A O R E KT I K A 
KA LT E V O R S P E I S E N

	 10	 Zaziki a, g................................................................ 6,50 €
Griechischer Joghurt mit Gurken, Knoblauch, 
Olivenöl und Kräuter

	 11	 Elies ....................................................................... 8,90 € 
Bio-Oliven in Olivenöldressing

	 13	 Chaviari a, d, 20................................................... 10,20 €
weiße Fischrogencreme 

	 15	 Trilogia a, g, 20..................................................... 11,50 €
Dreierlei Creme (freie Auswahl kalter Cremes)

	 17	 Tirokafteri a, g.................................................. 11,50 € 
Fetakäsecreme mit pikante Paprika und Olivenöl

	 18	 Kria Pikilia 2, 3, 20, a, g....................................... 18,90 €
kleine Auswahl an kalten Vorspeisen nach der 
Fantasie des Koches

Z E S TA O R E KT I K A 
WA R M E V O R S P E I S E N

	 30	 Piperies Psites ................................................ 9,90 €
gegrillte Peperoni mit Knoblauchcreme und 
Kräuterbutter

	 31	 Katsikisio Tiri a, g, k......................................... 11,50 €
Fyloteig mit Ziegenkäsefüllung auf Salatbouquet, 
serviert mit Sesam und Honig

	 32	 Gigantes 2, 3, g................................................... 11,50 €
Riesenbohnen mit original griechischem Fetakäse 
überbacken

	 33	 Feta Fourno g.................................................. 12,50 €
Fetakäse vom Backofen mit Tomaten, Zwiebel, 
Peproni, Oregano und Olivenöl

	 34	 Chaloumi g........................................................ 12,90 €
Ziegenkäse aus der Pfanne, mit Minze, serviert auf 
Salatbouquet mit karamelisierter Orangenscheibe

	 35	 Tiganita g.......................................................... 12,90 €
gebratene Auberginen und Zuchini, serviert mit 
Zaziki

	 37	 Oxtapodi Sxaras a, d, h, 20.............................. 18,90 €
gegrillter Oktopuss auf Salatbouquet in Olivenöl, 
mit Zitrone und Dressing

	 38	 Zesti Pikilia 2, 3, a, g.......................................... 19,90 €
kleine Auswahl an warmen Vorspeisen nach der 
Fantasie des Koches

S U P E S 
S U P P E N

	 40	 Tomatosupa a, 2, g............................................... 6,90 €
Tomatensuppe mit hausgemachten Croutons

	 41	 Bohnensuppe a, 2, g........................................... 6,50 €

Dazu empfehlen wir:

	 50	 Pitabrot a.................................................  4,90 €

	 51	 Skordopsomo a....................................  5,90 €
Knoblauchbrot

	 52	 Psitopsomi a, g.......................................  6,90 €
Brotscheiben, Knoblauchcreme, Zwiebeln, 
Tomaten, Oliven, Fetakäse und Oregano

S A LAT E S 
S A LAT E

	 60	 Mikri Salata a..................................................... 4,90 €
kleiner gemischter Salat

	 61	 Choriatiki a, g.................................................... 14,90 €
Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, 
Peperoni und Fetakäse, serviert mit Olivenöl und 
Oreganodressing

	 62	 Salatatiriu g, k................................................... 19,50 € 
warmer Fetakäse auf Blattsalat nach der Saison mit 
Tomaten, Gurken und Paprika, serviert mit Sesam 
und Olivenöldressing

	 63	 Kotosalata 2, a, c, d, g.......................................... 19,90 €
Cesarsalat mit Blättersalat, Tomaten, Gurken 
und Hähnchenbrustfiletscheiben, serviert mit 
Cesardressing und Hartekäsescheiben

	 64	 Psarosalata a, d, g, k........................................... 22,90 €
gegrilltes Lachsfilet auf Blättersalat, Tomaten und 
Gurken, serviert mit Sesam und Olivenöldressing

	 65	 Salat der vier Götter g, k............................ 19,90 € 
mit Gyros auf Blattsalat nach der Saison 
mit Tomaten, Gurken und Paprika,  
serviert mit Olivenöldressing

K R E ATA
F L E I S C H S P E Z I A L I TÄT E N

	 70	 Gyros g................................................................ 19,50 €
Schweinefleisch vom Drehspieß, serviert mit Zaziki 
und Knoblauchkartoffeln

	 71	 Bifteki g.............................................................. 21,90 €
gegrilltes Hacksteak aus gemischtem Hackfleisch 
und gefüllt mit original griechischem Fetakäse, 
serviert mit Zaziki und Knoblauchkartofeln

	 72	 Souvlaki g.......................................................... 21,90 €
zwei gegrillte Schweinefiletspieße, serviert mit 
Zaziki und Kartoffelgratin

	 73	 Kota Souvlaki g.............................................. 21,90 €
zwei marinierte Hähnchenbrustfiletspieße mit 
Paprika und Zwiebelscheiben, mariniert am Spieß, 
serviert mit Zaziki und Kartoffelgratin

	 74	 Sikoti g................................................................ 24,50 €
Kalbsleber aus der Pfanne mit Zwiebeln und Apfel
ringen in Rotweinsauce, serviert mit Kartoffelpüree

	 75	 Arnisio Suvlaki g, 19....................................... 32,90 €
Riesen-Lammspieß vom Grill mit Zwiebeln, Paprika 
und Zuchini, mariniert am Spieß, serviert mit 
Fetakäsecreme und Kartoffelpüree

	 76	 Paidakia g, 19..................................................... 32,50 €
Lammkronenkoteletten – das Beste vom Lamm, 
serviert mit Fetakäsecreme und Kartoffelgratin

	 77	 Arnisio Fileto g, 19.......................................... 32,50 €
Lammfilet vom Grill, serviert mit Fetacreme und 
Kartoffelgratin

Dazu empfehlen wir:

Kleiner gemischter Salat a.....................  4,90 €

A N A M I XT I  P I AT E L LA
F L E I S C H P LAT T E N M I X

	 80	 Spießteller g................................................... 21,90 €
Schweinefleisch vom Drehspieß: Schweine
filetspieß vom Grill, serviert mit Zaziki und 
Knoblauchkartoffeln

	 81	 Lasithi Piato g................................................. 21,90 €
Schweinefleisch vom Drehspieß: Hackfleisch gefüllt 
mit orig. griechischem Fetakäse, serviert mit Zaziki 
und Knoblauchkartoffeln

	 82	 Grillteller g....................................................... 23,50 €
Schweinefleisch vom Drehspieß: 
Schweinefiletspieß und Hacksteak, serviert mit 
Zaziki und Knoblauchkartoffeln

	 83	 Panos Piato g.................................................. 23,90 €
Schweinefleisch vom Drehspieß: 
Schweinemedallions und Hähnchenbrustfilet, 
serviert mit Fetakäsecreme und 
Knoblauchkartoffeln

	 84	 Spiti Mas Piato g, 19...................................... 32,90 €
Lammkronenkotelett, Lammfilet, Lammrückensteak 
vom Grill, serviert mit Kartoffelgratin und Zaziki

Dazu empfehlen wir:

Kleiner gemischter Salat a.....................  4,90 €

P S I TA
T R A D I T I O N E L L V O M B A C KO F E N

	 90	 Mousaka a, g...................................................... 20,90 €
gegrillte Auberginen, Zuchini, Kartoffeln, 
Hackfleisch und Bechamelsauce

	 91	 Arni Gigantes 2, g............................................ 25,90 €
gebackenes Lammfleisch mit Riesenbohnen, im 
eigenen Saft geschmort und mit Käse überbacken 

	 92	 Stifado 2............................................................. 25,90 €
gebackenes Lammfleisch, im eigenen Saft 
geschmort, mit Zwiebeln und Backkartoffeln

	 93	 Arni Juwetsi a, g............................................... 25,90 €
Lamm im eigenen Saft geschmort, mit griechischen 
Nudeln und mit Käse überbacken

S P E I S E N

A P E R I T I F
	 1	 Ouzo Plomari 1.......................... 4 cl . 5,50 €

mit Eiswürfeln und Feige

	 2	 Lillet Rosé Wild Berry 1, l....  0,2 l . 8,90 €
Lillet Rosé, Schweppes Original Wild Berry, 
Brombeeren, Minze

	 3	 Prosecco 1, l.................................  0,1 l . 4,90 €

	 4	 Aperol Spritz 1, 15.....................  0,2 l . 8,50 €

	 5	 Hugo’s 1........................................  0,2 l . 8,50 €



T I G A N I A
P F A N N E N G E R I C H T E

	100	 Kirino Tigani 1, a, g.......................................... 23,50 €
Schweinefiletmedallions aus der Pfanne in 
Champignonsauce, serviert mit Pommes Frites

	101	 Kota Tigani 1, a, g.............................................. 23,50 €
Hähnchenbrustfilet aus der Pfanne in Champignon
sauce, serviert mit Pommes Frites

	102	 Kirinofilelo Kremidato 1, a, g..................... 24,50 €
Schweinefiletmedallions vom Grill, mit Metaxa
sauce, gebratenen Zwiebeln und Pommes Frites

P S I TO M E K A S E R I
Ü B E R B A C K E N E G E R I C H T E

	110	 Gyros Kaserato 1, a, g..................................... 21,90 €
Schweinefleisch vom Drehspieß in Metaxasauce, 
mit Edamerkäse überbacken und serviert mit 
Knoblauchkartoffeln

	111	 Kota Kaserato 1, a, g........................................ 21,90 €
Hähnchenbrustfilet in Metaxasauce, mit Edamerkäse 
überbacken und serviert mit Knoblauchkartoffeln

	112	 Rollakia Kaserato 1, a, g................................ 24,90 €
panierte Schweinefiletröllchen, gefüllt mit Fetakäse 
und Tomaten in Metaxasauce, mit Edamerkäse 
überbacken und serviert mit Knoblauchkartoffeln

M I K R I  O R E X I
F Ü R D E N K L E I N E N H U N G E R

	115	 Gyros mit Tzaziki g....................................... 15,90 €
mit Pommes Frites

	116	 Hähnchenbrustfilet a, g............................... 15,90 €
mit Champignonrahmsauce und Butterreisnudeln

	117	 Zanderfilet 1, 2, 20, a, d, g, j..................................  17,90 €
mit frischem Gemüse und Rosmarinkartoffeln

P S A R I A
F I S C H S P E Z I A L I TÄT E N

	120	 Solomos 1, 2, a, d, g, j............................................ 26,90 €
Lachsfilet vom Grill in Dijon-Senf-Dill-Cremesauce, 
serviert mit Buttergemüse und Backkartoffeln

	121	 Zanderfilet 1, 2, 20, a, d, g, j.................................. 26,50 €
gebratenes Zanderfilet in Dijon-Senf-Dill-Creme- 
sauce, serviert mit Buttergemüse und Backkartoffeln

	122	 Kalamariringe 1, 2, 20, a, b, d, g, j........................ 24,90 €
mit Gemüse, griechischen Reisnudeln und Zaziki

	123	 Kalamaris Saganaki 1, 2, 20, a, b, d, g, j............ 26,90 €
Tintenfisch mit grüner und roter Paprika, Knoblauch, 
Tomaten, Käse und einem Hauch von Ouzo, 
dazu Rosmarinkartoffeln

F I TO F A G I A
V E G E TA R I S C H

	130	 Mediterranes Gemüse 1, a, g...................... 18,90 €
saisonales Gemüse mit Ziegenkäse

	131	 Lachanika Kaseri 1, a, g................................. 18,90 €
Brokkoli und Blumenkohl in Champignonsauce, 
mit Käse überbacken

	132	 Crepa 1, a, g........................................................... 19,50 €
Teigtaschen gefüllt mit Spinat und griech. Fetakäse, 
in Champignonsauce serviert mit Backkartoffeln

Dazu empfehlen wir:

Kleiner gemischter Salat a.....................  4,90 €

S A U C E N
	140	 Metaxasauce 1, a, g............................................. 5,90 €

	141	 Champignonrahmsauce 1, a, g...................... 6,50 €

B E I LAG E N
	150	 Pommes Frites a............................................... 4,50 €

	151	 Kartoffelpüree ................................................ 6,50 €

	152	 Griechische Reisnudeln a........................... 6,50 €

	153	 Knoblauchkartoffeln ................................... 6,50 €

	154	 Frisches Gemüse ............................................ 6,50 €

	155	 Backkartoffeln ................................................  7,90 €

	156	 Kartoffelgratin 2, 9, g........................................ 8,20 €

	157	 Kroketten ........................................................... 6,50 €

	158	 Rosmarinkartoffeln 2, 9, g.............................. 6,50 €

D E S S E RT S
	160	 Giaourti 2, g, h, o..................................................... 8,20 €

Griechischer Joghurt mit Walnuss und Honig

	161	 Crema Vanille g................................................. 8,90 €
Panna cotta mit hausgem. Schlagsahnecreme mit 
Vanille, serviert mit Marmelade aus frischen Früchten

	162	 Schokoladensoufflé a, g, 21............................ 8,90 €
Schokoladenkuchen mit Vanilleeis,  
serviert mit hausgemachter Sprühsahne

Geschenkgutschein
Kennen Sie schon unseren  
Spiti-Mas Geschenkgutschein?  
Er ist das perfekte Geschenk, denn Sie 
wissen ja: „Liebe geht durch den Magen!“

W E I N E A U S K R E TA
W E I S S W E I N E
	170	 Weißer Hauswein ......................  0,2 l ......... 6,90 €
	171	 ...........................................................  0,75 l ...... 21,90 €

leicht trocken

	172	 Imiglikos .........................................  0,2 l .........  7,50 €
	173	 ...........................................................  0,75 l ...... 22,90 €

lieblich, leicht, fruchtbetont

	176	 Lyrarakis Weiß ............................  0,2 l ......... 8,50 €
	177	 ...........................................................  0,75 l ...... 25,90 €

Trockener aromatischer Weißwein mit knuspriger 
Säure und balanciertem Mundgeschmack. 
Rebsorte: Moscato Spinas, Vidiano

	178	 Assyrtiko Voila ............................  0,2 l ......... 9,20 €
	179	 ...........................................................  0,75 l ...... 29,90 €

Trockener Wein aus der großen Rebsorte Assytiko.

	180	 Retsina Kechribari ....................  0,2 l ......... 8,50 €
	181	 ..............................................................  0,5 l ...... 15,50 €

traditioneller, griechischer, geharzter Wein
Anbaugebiet: Kalochori, Rebsorte: Roditis

RO S É W E I N E
	182	 Mandilari ........................................  0,2 l .........  7,90 €
	183	 ...........................................................  0,75 l ...... 24,90 €

Ein trockener und sensationell aromatischer Rosé-
wein von der Insel Kreta. Fruchtig und ausgewogen, 
mit viel Erfahrung hergestellt.  
Rebsorte: Merlot, Liatiko

ROTW E I N E
	184	 Roter Hauswein ..........................  0,2 l ......... 6,90 €
	185	 ...........................................................  0,75 l ...... 21,90 €

leicht trocken

	186	 Imiglikos .........................................  0,2 l .........  7,50 €
	187	 ...........................................................  0,75 l ...... 22,90 €

Körperreicher und angenehmer lieblicher Rotwein. Ge-
schmacksbalancierter Körper, leicht pikanter Abgang. 

	188	 Kotsifali ...........................................  0,2 l ......... 8,90 €
	189	 ...........................................................  0,75 l ...... 25,90 €

Trockener Wein aus der Rebsorte Kotsifali, die zu den 
Klassikern Kretas gehört. Gewürze und rote Früchte 
mit mildem Mund und pikantem Nachgeschmack 
kennzeichnen diesen Wein. Rebsorte: 100 % Kotsifali

	190	 Lyrarakis Rot ................................  0,2 l ......... 8,90 €
	191	 ...........................................................  0,75 l ......  27,90 €

Trockener vollmundiger Rotwein aus einer Verbin-
dung aus heimischen und internationalen Rebsorten. 
Rebsorte: Kotsifali, Syrah



Kennzeichnung Zusatzstoffe: 1) Farbstoffe, 2) Konservierungsstoffe, 3) Antioxidationsmittel, 4) Geschmacksverstärker, 5) Schwefeldioxide und Sulfite, 6) Eisen-II-gluconat und -lactat, 7) Stoffe zur Oberflächenbehandlung, 8) Phosphate, 9) Süßungsmittel, 10) Tafel-
süßen, 11) Aspartam, 12) Lebensmittel mit mehr als 10% Süßungsmittel auf das Gesamtgewicht, 13) bestrahlte, aromatisierte Kräuter, 14) alkoholfreie, koffeinhaltige Erfrischungsgetränke, 15) chininhaltig, 16) Gehalt an Trockenmilch, Molken, 17) flüssiges Eiweiß, 
18) entrahmte Milch, 19) tw. aufgetaute/gefrorene Fleischprodukte, 20) tw. aufgetaute/gefrorene Fischprodukte, 21) kakaohaltige Fettglasur, 22) kunststoffbeschichteter Käse, 23) genetisch veränderte LM, 24) aus Fertigsaucen mit Pflanzenölen, 25) koffeinhaltig

Kennzeichnung Allergene: a) glutenhaltig, b) Krebstiererzeugnisse, c) Eier enthalten, d) Fisch enthalten, e) Erdnüsse enthalten, f) Soja enthalten, g) Milch, Milchprodukte, Laktose enthalten, h) Schalenfrüchte enthalten, i) Sellerie enthalten, j) Senf enthalten, 
k) Sesamsamen enthalten, l) Schwefeldioxide und Sulfite, m) Lupinen enthalten, n) aus Weichtieren hergestellt, o) Walnuss enthalten

KA F F E E U N D T E E
	200	 Tasse Kaffee 25.................................................. 3,50 €

	201	 Espresso 25.......................................................... 3,20 €

	202	 Doppio Espresso 25......................................... 5,10 €

	203	 Cappuccino g, 25.................................................. 3,90 €

	204	 Latte Macchiato g, 25....................................... 5,90 €

	205	 Griechischer Mocca ...................................... 3,50 €

	206	 Tee, verschiedene Sorten 25...................... 3,30 €

A L KO H O L F R E I E G E T RÄ N K E
	210	 Coca Cola 1, 2, 4, 9, 14.........................  0,3 l ......... 4,70 €

	211	 Coca Cola light 1, 2, 4, 9, 14.............  0,3 l ......... 4,70 €

	212	 Fanta 1, 2, 9..........................................  0,3 l ......... 4,70 €

	213	 Sprite 2, 9............................................  0,3 l ......... 4,70 €

	214	 Spezi 1, 2, 4, 9, 14...................................  0,3 l ......... 4,70 €

	215	 Ginger Ale 2, 15................................  0,2 l ......... 3,90 €

	216	 Tonic Water 2, 15.............................  0,2 l ......... 3,90 €

	217	 Bitter Lemon 1, 2, 9.........................  0,2 l ......... 3,90 €

	218	 Selterswasser ...........................  0,25 l ......... 3,20 €

	219	 Selters Still ................................  0,25 l ......... 3,20 €

	220	 Selterswasser ...........................  0,75 l .........  7,50 €

	221	 Selters Still ................................  0,75 l .........  7,50 €

S P I R I T U O S E N
	260	 Ouzo Plomari 1.............................  0,2 l ...... 12,50 €

	261	 Metaxa Grand Reserve 1........... 2 cl ......... 6,90 €
30 Jahre

	262	 Tsipouro aus Kreta ....................  4 cl ......... 4,90 €

	263	 Ramazotti 1....................................... 4 cl ......... 4,90 €

	264	 Sambuca ........................................... 2 cl ......... 3,30 €

	265	 Amaretto 1......................................... 4 cl ......... 4,90 €

	266	 Whiskey ............................................. 4 cl ......... 6,50 €

	267	 Rum ..................................................... 4 cl ......... 6,50 €

	268	 Gin Hendrick’s ................................ 4 cl ......... 9,90 €

LO N G D R I N K S
	270	 Wodka Lemon 15..........................  0,3 l ......... 9,50 €

	271	 Plomari Longdrink 1, 2, 9............  0,3 l ......... 9,50 €
Ouzo, Sprite, Soda, Limette

	272	 Spiti Mas Longdrink 1, 2, 15.......  0,3 l ......... 9,90 €
Metaxa, Ginger Ale, Orange

	273	 Cuba Libre 1, 2, 4, 9, 25.......................  0,3 l ...... 10,90 €
Rum (weiß), Limettensaft, Cola

	274	 Gin Tonic (Hendrick’s) 1, 2, 15....  0,3 l ...... 11,50 €

P RO S E CCO
	310	 Prosecco Valdobbiadene l.....0,75 l......  27,90 €

G E T RÄ N K E

W E I S S W E I N E
	280	 Malagouzia Alpha ....................  0,75 l ..... 27,90 €

eleganter Weißwein aus der wiederentdeckten, 
Rebsorte „Malagouzia“, Nuancen von Citrus und 
Pfirsich,exotische Früchte, Minze, florale Aromen
Anbaugebiet: Amyndeon - Makedonien
Rebsorte: Malagouzia 

	281	 Chardonnay Papaioannou ...  0,75 l ....  28,90 €
gelb-grüne Farbe, Aromen von Banane und Aprikose, 
körperreich, mit aromatischem Abgang, elegant, fein, 
sehr ausgewogen
Anbaugebiet: Nemea – Peloponnes
Rebsorte: Chardonnay

	282	 Sauvignon Blanc Aidarinis ...  0,75 l ....  29,90 €
trocken, Holunder und Kräuter im Aroma, delikate 
Würze im Mund, füllig, angenehme frische Säure, 
gute Struktur, nachhaltig
Anbaugebiet: Goumenissa – Makedonien
Rebsorten: Sauvignon Blanc

RO S É W E I N E
	290	 Mikri Kivotos ...............................  0,75 l ....  32,50 €

rosé, trocken, frisch, Aromen nach Rosen und Beeren, 
blumig, feine Säure, harmonisch, elegant
Anbaugebiet: Mantinia - Peloponnes
Rebsorten: Moschofilero

ROTW E I N E
	300	 Nemea Gofas O.P.A.P. .............  0,75 l ....  32,50 €

Aus der edelsten griechischen Rebsorte Agiorgitiko 
(St. Georg) aus Nemea wurde dieser dunkelrote, 
kräftige Wein hergestellt. Aromen aus roten Früch-
ten, sehr elegant, samtig mit zartem Tanninen, rund
Anbaugebiet: Nemea - Peloponnes
Rebsorte: Agiorgitiko

	301	 Kotsifali – Syrah .......................  0,75 l ....  31,90 €
dunkelrot, trocken mit beerigen Nuancen, grüner 
Pfeffer, geröstete Nüsse, Zimt, gute Struktur, samtig, 
würzig
Anbaugebiet: Peza – Kreta 
Rebsorten: Kotsifari – Syrah 

	302	 Merlot – Cabernet  ...................  0,75 l ....  33,90 €
dunkelrot, facettenreiches Bouquet, Waldfrüchte, 
dunkle Schokolade, Cassis, Vanille, elegant, weiche 
Tannine, samtig, rund, nachhaltig
Anbaugebiet: Adam – Makedonien
Rebsorte: Merlot – Cabernet Sauvignon

A U S G E WÄ H LT E Q U A L I TÄT S W E I N E 
P R I VAT E R W E I N G Ü T E R

S Ä F T E
	230	 Apfelsaft 17......................................  0,3 l ......... 4,80 €

	231	 Kirschnektar 17..............................  0,3 l ......... 4,80 €

	232	 Bananennektar 17........................  0,3 l ......... 4,80 €

	234	 Kiba 17................................................  0,3 l ......... 4,80 €
Kirschnektar, Bananennektar

S C H O R L E N
	240	 Apfelsaftschorle 17.....................  0,3 l ......... 4,80 €

	241	 Kirschschorle 17............................  0,3 l ......... 4,80 €

B I E R E
	250	 Pils vom Fass a..............................  0,4 l ......... 4,90 €

	251	 Schwarzbier a................................  0,3 l ......... 4,10 €

	252	 Alsterwasser 2, a............................  0,4 l ......... 4,90 €

	253	 Alkoholfreies Bier a................  0,33 l ......... 4,50 €

	254	 Hefeweizen hell v. Fass a........  0,5 l ......... 5,90 €

	255	 Hefeweizen dunkel a.................  0,5 l ......... 5,90 €

	256	 Kristallweizen a............................  0,5 l ......... 5,90 €

	257	 Hefeweizen alkoholfrei a, 17...  0,5 l ......... 5,90 €

	258	 Benediktiner hell v. Fass a,.....  0,3 l ......... 4,10 €

	259	 Benediktiner hell v. Fass a,.....  0,5 l ......... 5,90 €


